Hasznalati itmutato6

Biztonsagi eloirasok

Ezt a késziléket 8 évnél idosebb gyermekek és csokkent fizikai, értelmi s mentalis képességii személyek csak feliigyelet mellett, vagy a késziilék
biztonsagos hasznilatara vonatkozo megfeleld tajékoztatas esetén hasznalhatjak valamint ha tisztdban vannak a hasznalattal jaré esetleges
veszélyekkel. A készillékkel gyermekek nem jatszhatnak. Gyermekek feliigyelet nélkiil nem végezhetnek tisztitast és karbantartast. Tartsa tdvol a
késziiléket és a kabelt 8 évrél fiatalabb gyermekektdl, ha a készilek mikodik vagy épp ki lett kapcsolva és még meleg.

Els6 hasznilat elott figyelmesen olvassa el a hasznalati itmutatét és az alabbi utasitasokat:

Mindig gydz0djon meg rola, hogy a haldzati fesziltség megegyezik az aljzat aljan Iévo cimkén feltiintetett fesziltséggel. Részletes adatok az
késziilék aljan elhelyezett cimkén talalhatoak. A késziléket csak a megfelelden felszerelt elektromos csatlakozoaljzathoz csatlakoztassa.

Mindig hiizza ki a késziiléket az elektromos halozatbol, ha a késziiléket nem hasznalja, ha kiegészitoket csatlakoztat hozz, ha tisztitja azt, vagy
aramkimaradas esetén. Hiizza ki a csatlakozot, soha ne hizza magat az elektromos kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a készilék mindig stabil és egyenes felilleten alljon. Ugyeljen arra, hogy a készilék és az elektromos kébel ne érintkezzen forrd
felilletekkel és biztonsagosan helyezkedjen el, az elektromos kéabelt gondosan kell elhelyezni tigy, hogy ne sériiljon meg.

Ne hasznalja a késziiléket adapterrel vagy hosszabbitoval; szikség esetén ellendrizze, hogy ezek a kiegészitok megfelelnek- e az elektromos
késziilékekre aktualisan érvényes biztonsagi elofrasoknak.

A terméken javitast csak a gyartd vagy markaszerviz végezhet. Folyamatosan ellendrizze, hogy az elektromos kabel nem sériilt -e, sériilés esetén
kapcsolja le az elektromos halozatrol. Soha ne hasznalja a haztartasi eszkozt sériilt elektromos kabellel vagy csatlakozoval vagy olyan késziléket,
amiben meghibasodas tortént.

Ezt a késziiléket csak a gyarto eredeti tartozékaival szabad hasznalni.

A készilék kizarolag otthoni hasznalatra ajanlott, kiiltéri komyezetben ne hasznalja. Soha ne hasznalja a késziiléket mas célra, mint ahogy az a
hasznlati utmutatoban szerepel.

Hasznalat kozben a késziilk forro lehet, legyen kiilondsen ovatos, €s ne helyezze azt at, amig az elektromos aramkorbe csatlakoztatva van.
Béarmilyen manipulacio €s tisztitas elott varja meg, amig a készilek teljesen kihiil

A tapadasmentes bevonati grillezblapokon vald manipulacio soran ne hasznaljon éles fém eszkozoket, késeket, f&m forditdlapatot, villat stb., ne
szeleteljen egyenesen a grillezolapon.

A késziléket jol szelloztethetd helyen hasznalja. Hagyjon legalabb 10-15 cmhelyet a késziilck koriil a megfeleld légaramlas biztositasa érdekében.

Ne tegye a késziiléket giz- vagy elektromos tiizhelyre, bemelegtett siitSbe, vagy ezen eszkozok kozelébe. Ugyelien arra, hogy hasznalat kozben a
késziilék ne érintkezzen fliggbnnyel, tapétaval, ruhazattal, konyharuhaval vagy mas gyulékony anyagokkal.

Ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba, és kerilje a készilék érintkezését vizzel és mas folyadékokkal. Ne hasznalja a késziléket
vizes vagy nedves kézzel

Ne hasznalja a késziiléket gytilékony vagy robbanasveszElyes anyagok kozelében, beleértve az aeroszolokat is.

Tisztitas elott mindig hiizza ki a késziiléket az elektromos halozatbdl. Soha ne hizza ki a dugét az aljzatbol nedves kézzel

Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a gyermekeket és a fogyatékkal éloket az elektromos készilék kozelében.

A gyartd nem vallal feleldsséget a nem megfeleld hasznalatbol és kezelésbdl, illetve ezen utasitdsok be nem tartasabol eredd karokért.

Figyelmeztetés: Ne hasmalja a késziiléket viz vagy egyeb folyadék kozelében, példaul kad, zuhanyzo, mosdd vagy egyéb vizzel teli edény
kozelében.

Miiszaki paraméterek
Enrgiafogyaztas: 700-800W
Fesziltség: AC 220-240 V / 50-60 Hz
Leiras

1. Elémelegités (piros Kijelz0)

2. Siitésre kész (zold kijelz0)

3. Fedél



4. Fedélzard

5. Alapszerkezet

6. Szendvicssiito lap

7. Goffisiit6 lap

8. Grillezdlap paninihez, hishoz, halhoz, z6ldséghez
9. Siit6lap biztositoi

10. Ftospiralok

11. Halézati kabel

Els6 hasznilat elott

Nyissa szt a szendvicssiitot és vegye ki mindkét siitdlapot (lasd Tisztitas). Mossa el folyo viz alatt az 6ssze stitdlapot majd szaritsa meg Oket.
Fontos figyelmeztetés!

Mindig kozvetleniil hasznalat el6tt csatlakoztassa a szendvicssiitd halézati kabelét az elektromos halozatba, és grillezés vagy siités
utan azonnal kapcsolja le az elektromos halézatrol.

Szendvicsek

Helyezze a siit6lapokat a szendvicssiitobe (1) €s lazan nyomja le 6ket, hogy a siitdlapok biztositdi bekattanjanak (2). Mindkét siitdlapot vékonyan
kenjen be olajjal, vajjal vagy margarinnal, a f5losleges zsiradékot térolje le papirtoridvel. Zarja le a szendvicssiitot és enyhén nyomja le, hogy
fedélzard kattanjon (3).

A halézati kabel dugojat csatlakoztassa 230 V-os haldzathoz, felvillan a piros kijelzd (4) és a szendvicssiité cca. 5 perc alatt felmelegszik. Amint a
kijelzon felvillan a zold fény, a szendvicssiito tizemkész (5).

Figyelmeztetés: Az elso hasznalatkor a szendvicssiito enyhe égett szagot bocsathat ki az vjj, eddig nem hasznalt fiitdtestek felmelegedésének
hataséara. Ez természetes jelenség, ami a tovabbi hasznalatkor mar nem fordul eld.

Nyissa fel a szendvicssiitot (6) és az also siitolapra helyezzen ra két szendvicset (lasd Receptek) igy, hogy sema szendvics sema toltelck ne
nyuljon ki a siitélapok szleire (7). Zarja le a késziiléket és a fedelet enyhén nyomja le, hogy a fedélzaré rakattanjon.

Figyelmeztetés: Ha a szendvicssiit6 fedelét nem lehet lezamni és a fedélzard nemkattan be, ellendrizze, hogy a siitélapok megfeleléen vannak -e
behelyezve a szendvicssiitobe és hogy az elkészitett étel magassaga megfeleld -e. Mindkét esetben hizza ki a késziléket a konnektorbodl, hagyja
kihtilni, haritsa el a problémat és ismételje meg a miiveletet.

A szendvicsek elkészitése altalaban 3-5 percet vesz igénybe, a siités idejét a peksiitemény €s a toltelék tipusahoz, vagy egyéni izléséhez igazitsa.
Siités kozben kinyithatja a szendvicssiitét €s vizualisan ellendrizheti az ételt.

Ammnt az étel elkészilt, hiizza ki a késziiléket a halozatbol (8), nyissa ki a szendvicssiitdt, az elkészilt ételt emelje 4t egy tanyérra nem €les €s nem
fmeszkozzel (9).

Figyelmeztetés: A zold kijelz0 a siités vagy grillezes soran folyamatosan kialszik, ami azt jelenti, hogy a késziilék megtartja stabil tizemkész
hémérsékletét.

Gofri

A szendvicssiitobe helyezze bele a gofiisiitd lapokat (10) és az also lapra tltse ra a folyckony tésztat (lasd Receptek). Ezutan ugyaniigy jarjon el,
mint a szendvicssiitésnél. A gofii elkészitéséhez kb. 10-12 perc sziikséges.

Grillezett panini, his, hal és zoldség

A szendvicssiitobe helyezze bele a gofiisiitd lapokat (11). Az alsé lapra helyezze ra a paninit (12), sovany sertés-, vagy csirkehtisszeleteket,
halfilét, vagy megfeleld vastagsagira szeletelt (13) zoldséget (viz Recepty). Ezutan ugyanigy jarjon el, mint a szendvicssiitésnél. A panini, a hus, a
hal és a zoldségek grillezési ideje az étel tipusatol fliggden valtozhat, a panini elkészitéséhez altalaban 5 perc grillezés elég, grillezett hus, hal és
70ldség elkészitéséhez 12 percig sziikséges.

Fontos figyelmeztetés!

A siito- és grillez6lapok hasznalat kozben forréak, ne érintse meg 6ket! Haszniljon megfeleld életlen targyat a szendvicssiitében
1évo forrd ételekhez sziikség szerint haszniljon konyhai fogokesztytit.



Tisztitas

Tisztitas elott hiizza ki a halozati csatlakozot a konnektorbol és hagyja teljesen kihtini. Lazitsa meg a fedélzart (14) és nyissa ki a szendvicssiitot.
A siitd- és grillezlapokat enyhe mososzeres nedves torloruhaval tisztitsa meg, majd papirtoriovel torélje szarazra. Sziikség szerint lazitsa meg a
siitdlap biztositoit (15), vegye ki a siitélapokat és nedves konyhai szivacs puha oldalaval tisztitsa meg és szaritsa meg 6ket. A szendvicssiitd tobbi
részét szikkség szerint enyhe mososzeres nedves torloruhaval tisztitsa és szaritsa meg. Tisztitas k6zben tigyeljen arra, hogy a fiitdspiralokat ne érje
Viz.

Figyelmeztetés: A szendvicssiitot, sema siitélapokat ne mossa mosogatogépben! A tisztitashoz ne hasznaljon stroloszereket, éles targyakat,
drotszivacsot €s has.

Tarolas

A szendvicssiitét helytakarékosan fliggbleges helyzetben lehet tarolni (16).
Receptek

Toast sonkaval és sajttal

2 db szendvicshez: 4 szelet toast kenyér, 4 szelet keménysajt, 2 szelet sonka vagy egyéb toltelék: pl.: paradicsonszelet, hagymaszelet, almaszelet
¢és has. Munkamenet: a behelyezett szendvicssiitolapokra tegyen 2 db toast kenyeret, azokra helyezze a sajtszeleteket uigy, hogy azok ne érjenck
til a kenyér szElein, €s a sajtra helyezzen 2 szelet sonkat. A sonkaszeletekre tegye ra a masik 2 sajtot, majd takarja le a azokat a toast kenyér
maradék masik felével Hajtsa le a fedelet és cca. 5 percig siisse a szendvicseket.

Haz gofri

8 db gofrihoz: 200 g finomliszt, 240 ml tej, 2 tojas, 15 ml olaj, 10 g vanilias cukor, 10 g porcukor, 6 g siitdpor, csipet

s6. Munkamenet: Minden Gsszetevot keverjen el egy talban, készitsen sima tésztat, melyet egy orara tegyen a hiitébe. A felmelegitett siitélapokra
kenjen vékonyan olajat vagy vajat, majd Ontse ra a tésztat egyenletesen gy, hogy a siitlapot elfedje, de ne csorogjon til rajtuk. Csukja be a
szendvicssiitot és siisse a goftit 10-12 percig. Talalja porcukorral megszorva, friss gylimblecsel, dzsemmel, csokikrémmel és has. esetleg 6ntse le
juharsziruppal.

Grillezett panini sonkaval, mozzarellival, paradicsommal és bazsalikommal

1 db paninihez: 1 megfeleld hosszisagh bagett, 50 g szaritott sertéssonka, 100 g mozzarella, 1 paradicsom, bazsalikomlevelek, olivaolaj -
balzsamecet - zizott fokhagymadntet, so, bors. Munkamenet: Két rész olivaolajbol, egy rész ecetbdl és egy kevés zzott fokhagymabdl keverjen
ki ontetet, melyet soval €s borssal izesitsen. A hosszaban elvagott bagett alsé felére rétegesen helyezzen sonkaszeleteket, mozzarellat,
paradicsomot és bazsalikomlevelet, majd minderre csepegtessen Ontetet, €s izIEs szerint s6zza, borsozza. A bagett magassagatdl fliggden a fedelet
csukja le vagy hajtsa le és roviden nyonya lefelé (cca. 30 masodpercig), majd a fedelet hagyja rajta a lenyomott bagetten. A paninit cca. 5 percig

grillezze.



