Hasznalati utmutato

BIZTONSAGI ELOIRASOK
A késziilék meghibasodasanak elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a hasznalati utmutatot.

A KESZULEKNEK HASZNALAT KOZBEN HOALLO FELULETEN KELL ALLNIA: PL. KERAMIA CSEMPE, VASTAG DESZK A
STB.

A késziléket ne tizemeltesse 48 dranal hosszabb ideig. Hasznalatot kdvetden a késziiléket kapcsolja ki, csatlakoztassa le az elektromos
halézatbol, és hagyja kihtilni.

A készilék nem alkalmas kereskedelmi tizenre, kizardlag otthoni koriiimények kozott hasznalja.

A nemrendeltetésszerli haszndlat a késziilck meghibasodasat okozhatja, mely sériilésveszllyel jarhat.

A késziléket kizarolag élelmiszerek szaritiséra haszélja, a Hasznalati Utmutatoban leirtak szerint.

Gyermekek a készilékek kizarolag feliigyelet mellett hasznalhatjak, és nem jatszhatnak vele.

A késziléket hasznalat kozben soha ne takarja le.

A késziiléket hasznlaton kiviil csatlakoztassa le az elektromos halozatrol.

A késziiléket tisztitas soran csatlakoztassa le az elektromos halozatrdl.

Elektromos haldzatbdl vald lecsatlakoztatas soran ne hiizza a kabelt, mindig a dugaljt fogja meg, és igy hizza ki a konnektorbol.

Ovja az elektromos csatlakozot a via6l. A késziléket ne kapcsolja be, amig annak feliilete nedves.

Ne hasznalja a késziiléket a kabel vagy dugalj sériilése esetén, amennyiben a késziiléken meghibasodast észlel, forduljon a TESCOMA
szervizkdzpontjahoz a www.tescoma.hu oldalon.

Miiszaki paraméterek
Teljesitmény: 250 W
Tapfesziltség: 220-240 V / 50-60 Hz

Leiras

Fedo

5 aszaloracs

Talpazat

Kijjelzo

Bekapcsolas/kikapcsolas
Homérséklet/ido

Homérséklet és tizemido beallitasa

Els6 hasznalat elott
A fed6t és az aszaldracsokat tavolitsa el a talapzatrol, mossa el Oket vizsugar alatt, és szaritsa meg, Az aszalogépet helyezze egyenes, hoallo
felilletre, pl. keramia csempére vagy vastag deszkara, asztalra stb. A tapkabelt csatlakoztassa 230 V-os elektromos haldzatba.

Feldolgozand6 élelmiszerek el6készitése

A megtisztitott gylimolesot, zoldséget, gombat, hust stb. szeletelje apro darabokra vagy vagja vékony szeletekre tigy, hogy azok elég nagyok
maradjanak, hogy aszalast kévetden - amikor azok térfogata nagymértékben csokken - ne essenek le a racs nyilasain keresztiil. Aszalassal
kapcsolatos tanacsok és tippek alabb.

Elelmiszer elhelyezése a racson

A feldarabolt élelmiszereket gy helyezze el a racson, hogy azok ne legyenek atfedésben egyméssal, s a kdzépso nyilas mindig szabad maradjon
(1). A racsokat tegye a talapzatra, és helyezze fel a fedot (2). A forro levegd tokéletes aramlasanak érdekében mind az 5 aszaléracsot hasznalja,
akkor is, ha valamelyik esetleg {iresen marad!

Aszalogép bekapcsolasa
Nyonya meg a (Bekapcsolas/kikapcsolds) gombot, az aszalogép elkezdi a felfiitést €s a levegd aramoltatasat (3). A kijelzon az eldre beallitott
tizemido - 12:00 ora - és homérséklet - 70 °C - fog felvaltva megjelenni.

Hoémérséklet és iizemido kivalasztasa

Az aszalas optimalis hmérsékletének és idejének kivalasztasa fligg a feldolgozando élelmiszertdl, annak érettségétol, mennyiségétol és
nagysagatol. Altalinos érvényti, miszerint az élelmiszer minél tbb vizet tartalmaz és minél nagyobb, annal magasabb hémérsékletre és hosszabb
idére van szikség az aszalashoz, lasd. Aszalassal kapcsolatos tanacsok és tippek fejezet alabb.

Hoémérséklet beallitasa

Nyomja meg a °C/TIME gombot, az elore beallitott 70 °C-os homérséklet villogni kezd a kijelzon. A -/ gombok ismételt megnyomasaval 5
fokos Iépésekben tudja a homérsékletet allitani 40 és 70 °C kozotti tartomanyban (4).

Uzemidé besllitasa

Nyomja meg a °C/TIME gombot, az el6re beallitott 12:00 6ras tizemidd villogni kezd a kijelzon. A -/+ gombok ismételt megnyomasaval tudja az
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tizemidot allitani 1 s 48 ora k6zotti tartomanyban (5).

Aszalas

Nyomja meg a °C/TIME gombot, és az aszalogép az eldre beallitott hdmérsékleten megkezdi az aszalast. Az elore beallitott tizemidd lejartaval a
készilék automatikusan kikapcsolodik (6). Amennyiben a felsé aszaldracsokon az élelmiszer gyorsabban szarad, mint az alsokon, szakitsa meg a
folyamatot, varja meg, mig a racsok kihiilnek, cserélje ki azokat, és folytassa az aszalast.

Hoémérséklet és iizemidé médositasa aszalas kozben

Nyomyja meg a °C/TIME gombot, és modositsa a homérsékletet vagy tizemidét a -/+ gomb ismételt megnyomésaval. Ismételten nyomja meg a
°C/TIME gombot, €s az aszalogép a modositott hdmérsékleten és tizemid6n keresztiil folytatja a folyamatot, melynek elteltét kovetden
automatikusan kikapcsol.

Aszalas befejezése
Amennyiben az élelmiszerek az tizemido lejarta elott elkésziinek, nyomja meg a (Bekapcsolas/kikapesolas) gombot, a késziilék kikapcsol.

Tisztitas

A késziléket tisztitas soran csatlakoztassa le az elektromos halozatrol. A fedét és az aszaloracsokat vizsugar alatt, kis mennyiségli mosdszerrel
tisztitsa, majd hagyja megszaradni, a fedot s az aszaloracsokat mosogatdgépben is lehet tisztitani. A talapzatot szikség esetén nedves
konyharuhaval tisztitsa. A felsd részénél hasznaljon nedves konyharuhat kis mennyiségli tisztitszerrel, majd térolje szarazra papirtoriovel. A
talapzatot ne tisztitsa vizsugar alatt, €s ne tegye mosogatdgépbe!

Aszalassal kapcesolatos tanacsok és tippek

A forro levegOs szaritas (aszalas) az élelmiszerek tartositasanak hatékony formaja. Az aszalt élelmiszerek megtartjak magas vitamin- €s asvanyi
anyag tartalmukat, az eltarthatdsaguk nagysagrendekkel hosszabba valik. A legtobb gytimoles, zoldség, gomba, fliszerndvény €s hus aszalhato.
Csakis az érett gytimolesoket, zoldségeket és gombakat aszalja, a puha €s sériilt részeket tavolitsa el.

Alma
A hamozatlan almabol tavolitsa el a maghazat, és vagja 2 - 3 mmres szeletekre. Az aszalas ajanlott homérséklete 60 - 70 °C, 7 - 8 oran keresztiil

Szilva
A szilvat vagja felbe, tavolitsa el a magot, és helyezze az aszaloracsra héjaval lefelé. Az aszalas ajanlott hdmérséklete 50 - 70 °C, 10 - 12 éran
keresztiil.

A mii tippiink: A legintenzivebb 1z, illat és megjelenés elérése érdekében a feldolgozandd gylimblesot az aszalast megel6zoen aztassa gyiimoleslébe
(az adott gytimdlcs sajat levébe, pl. almat almalébe) 2 6ra hosszara. A gytimolesot hagyja lecsepegni, mielott az aszalogépbe helyezi.

Fiiszermovények
A fiszerndvényeket szarukkal egyiitt szaritsa, apro viragi novények - pl. bodzavirag - esetében helyezzen az aszaloracsra siitOpapirt, és arra tegye
azokat. Az aszalas ajanlott homérséklete 40 - 50 °C, 2 - 6 ran keresztiil

Paradicsom
A paradicsomot himozza meg, €s szeletelje 4 mm-es karikakra, a cherry paradicsomot vagja f€lbe, és helyezze az aszaloracsra héjaval lefelé. Az
aszalds ajanlott hdmérséklete 60 - 70 °C, 8 - 10 éran keresztiil

Chilli paprika
A kisnméretii csipOs paprikat egészben szaritsa, a nagyobbakat hamozza meg, €s szeletelje 2 mmres darabokra, szikség esetén helyezzen
stitdpapirt az aszaldracra, €s vagja ki a kozepét. Az aszalas ajanlott hdmérséklete 70 °C, 7 - 8 oran keresztiil.

Fokhagyma
A meghamozott gerezdeket szeletelje vékony karikakra, és tegye az aszaloracsra helyezett siitOpapirra, melynek vagja ki a kzepét. Az aszalas
ajanlott hdmérséklete 50 °C, 6 - 16 6ran keresztiil.

Erdei gomba
A nagyobb gombakat szeletelje fel, a kisebb néretiicket szaritsa egészben. Az aszals ajanlott hémérséklete 50 °C, 4 - 7 dran keresztiil

Hus (jerky)
Hasznaljon voros hist - pl. marhacomb -, melyet tegyen be 2 ordra a fagyasztoba. Ezutan vagja fel 2 mnres szeletekre, és pacolja. Az aszalas
ajanlott hdmérséklete 70 °C, 4 - 7 6ran keresztiil.



