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(en)  Cookware AMILA

We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma.
If needed, please contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

CHARACTERISTICS

Cookware AMILA is made of high-grade stainless steel, with solid and wide stainless steel grips. The glass/
stainless steel covers with a hole for steam enable perfect control over the cooking process; each vessel has
a scale for measuring out.

Cookware AMILA is provided with an extra thick sandwich bottom. Heat is transferred from the cooker
into the vessels continuously without variation and evenly throughout the bottom. Cooking is easier,
without unwanted overcooking.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise on energy.
The cooker may be switched off before the end of cooking and the cooker remains efficient even if set to
a low output. Meals left in the vessels preserve their temperature for a long time.

Cookware AMILA is made so as to meet the demands for intense and prolonged use and meets all
demands placed on healthy, comfortable and economic cooking.

Cookware AMILA is suitable for all types of cooker: gas, electric, vitro-ceramic and induction cookers.

COOKING IN COOKWARE AMILA

Set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low or medium output
further during the cooking process.

Switch the heat off in advance before the end of cooking; make use of the heat retaining properties of
the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of the bottom of the
cookware and avoid the flame expanding over the bottom - if this happens, the grips could burn or even
suffer damage.

Never heat empty cookware!

WARNING!

When overheating empty vessels or vessels with little content on cookers over a long time, purple or brown
stains might appear on the metal surfaces. These stains do not affect correct functioning, they do not
represent a health hazard or fault and cannot be claimed.

COOKWARE AMILA MAINTENANCE AND CARE

Wash and wipe dry thoroughly before first use. To permanently preserve good appearance, always cook in
properly cleaned cookware!

Clean with normal detergents, never use aggressive substances, chemicals and sharp objects. Cookware
AMILA can be cleaned using special agents for stainless steel - we recommend CLINOX for excellent
cleaning results. Cookware AMILA is dishwasher safe.

Leave to soak excessively dirty cookware in water or water with detergent.

Should white stains appear on the inside surface, use vinegar, lemon drops or the special CLINOX stainless
steel cleansing agent to clean. The stains are caused by mineral sediments present in water and their
formation depends on the quality and hardness of local water. To prevent excessive formation of the white
stains, always add salt only after the water starts boiling. The white stains do not affect functioning of the
cookware and are not hazardous to health. As such they do not represent a fault and cannot be claimed.

10-YEAR WARRANTY
A 10-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use
- resulting from an impact, fall or mishandling
- due to unauthorised repairs, or alterations, to the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for a list please refer
to www.tescoma.com.



(c5)  Nadobi AMILA

Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou nasi znacce.
V piipadé potieby se prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma prostfednictvim
www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA
N&dobi AMILA je vyrobeno z prvotfidni nerezavéjici oceli s masivnimi a Sirokymi nerezovymi dchyty.
Sklonerezové poklice s otvorem pro paru umoziiuji dokonalou kontrolu vafeni, vSechny nadoby maji
odméfovaci stupnici.

Nédobi AMILA je opatfeno extra silnym sendvicovym dnem. Teplo ze sporéku je preddvano dovnitf
nadob plynule, bez vykyvii a rovnomémé po celé ploSe dna. Vareni je snazsi, bez nezadouciho pripalovani.

Sendvicové dno mé vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které umoZiiuji Gsporu energie. Sporak je
mozné vypinat s predstihem pied ukoncenim vafeni, vareni probihd i pii nizkém vykonu sporaku. Pokrmy
ponechané v nadobi si déle uchovaji svou teplotu.

Néadobi AMILA je vyrobeno tak, aby vyhovélo nérokiim na intenzivni a dlouhodobé pouZivani a spliuje
vsechny pozadavky kladené na zdravé, komfortni a tisporné vareni.

Nadobi AMILA je vhodné pro vSechny typy sporaki: plynové, elektrické, sklokeramické i indukéni.

VARENI V NADOBI AMILA

Spordk nastavte na maximum jen na pocatku vareni, potom pokracujte na nizky, maximélné stfedni
vykon spordku.

Spordk vypinejte s predstihem jesté pied ukoncenim vareni, vyuZivejte termoakumulacnich vlastnosti
sendvicoveho dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo mensi, nez je primér dna
nadoby, plamen horéku nesmi nikdy presahovat okraje dna nédobi — v takovém piipadé mohou tchyty
palit, piipadné mize dojit k jejich poskozeni.

Prazdné nadobi nikdy nezahfivejte!

POZOR!

Pfi dlouhodobém piehfivani prazdnych nebo nedostatecné naplnénych nadob se mize na povrchu
kovovych ¢dsti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkénost ¢i zdravotni
nezdvadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemdize byt pfedmétem reklamace.

UDRZBA A PECE 0 NADOBI AMILA

Pred prvnim pouzitim nadobi diikladné umyjte a vytfete do sucha. Vaite vzdy jen v dobfe vycisténém
nadobi, jen tak zachovate jeho dobry vzhled trvale!

Nadobi istéte béznymi cisticimi prostredky, nikdy k cisténi nepouzivejte agresivnilatky, chemikalie
a ostré predméty. Nadobi AMILA Ize distit specidlnimi prostfedky pro CiSténi nerezového nédobi, jako
idedIni doporucujeme Cistici prostfedek CLINOX. Nadobi AMILA Ize myt v myéce na nadobi.

Silné znecisténé nadobi nechte odmocit ve vodé ¢i roztoku vody se sapondtem.

Objevi-li se uvniti nédobi bilé usazeniny, vycistite je octem, nékolika kapkami citronu nebo specidlnim
pfipravkem na nerezové nadobi, Cisticim prostfedkem CLINOX. Jde o sedimenty minerél{i obsazenych ve
vodé a jejich tvofeni je zavislé na mistnich podminkdch a tvrdosti vody. Tvorbu bilych usazenin vyrazné
omezite solenim aZ do vafici vody. Bilé skvrny nijak neomezuji funkcnost ¢i zdravotni nezdvadnost nadobi,
nejsou vadou vyrobku a nemohou byt predmétem reklamace.

10 ROKU ZARUKA
Na tento vyrobek je poskytovana 10-letd zaruka, pocinaje dnem prodeje.
Zéruka se zasadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouZivén v rozporu s Navodem k poufZiti
- zévady byly zplsobeny iderem, padem ¢i neodbornou manipulaci
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V pripadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich
stfedisek, seznam na www.tescoma.com.



(de) Topfset AMILA

Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir lhr in die Marke gezeigtes
Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. na die Firma Tescoma
iiber www.tescoma.com.

BESCHREIBUNG

Das Topfset AMILA ist aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt, mit massiven und breiten
Griffen versehen. Die Deckel aus Glas und Edelstahl mit Dampfloch ermdglichen eine perfekte
Verfolgung des Kochvorgangs, sémtliche KochgefdRe sind mit Messskala versehen.

Das Topfset AMILA ist mit extra starkem Sandwich-Boden versehen. Die Warme vom Kochherd wird
ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne Schwankungen und gleichméBig durch die ganze Bodenfléche
iibergeben. Das Kochen ist leichter, es kommt zu keinem unerwiinschten Anbrennen.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Warmeleit-Eigenschaften, die zur Energieersparnis
beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor das Gargut fertig gekocht ist, das
Kochen erfolgt auch bei niedriger Leistung des Kochherdes. Die gekochten Lebensmittel bleiben im
Kochgeschirr langer warm.

Bei der Herstellung des Kochgeschirrs AMILA werden die Anspriiche auf intensive und lange Nutzung
beriicksichtigt und das Topfset erfiillt simtliche Anforderungen auf gesundes, komfortables und
sparendes Kochen.

Das Kochgeschirr ist fiir samtliche Herdarten geeignet: Gas-, Elektro-, glaskeramische und
Induktionsherde.

KOCHEN IM KOCHGESCHIRR AMILA

Den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen, dann auf niedrige,
max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten.

Den Kochherd friiher abschalten, bevor das Garqut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften des
Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroBe der Kochplatte wahlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte gleich oder kleiner
als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie iiber den Rand des Topfbodens
hinausragen — in diesem Falle kdnnen die Griffe heils werden, bzw. beschadigt werden.

Das leere Kochgeschirr nie erhitzen!

ACHTUNG!

Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten KochgefaBe kann die
Oberfléche der Metallteile violett bis braun verfarbt werden. Diese Verfarbung beeintrachtigt keinesfalls
die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellt keinen Produktmangel dar und
kann nicht beanstandet werden.

WARTUNG UND PFLEGE UM DAS KOCHGESCHIRR AMILA

Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirr griindlich abspiilen und trockenwischen. AusschlieBlich im
gut gereinigten Kochgeschirr kochen, nur so kann das perfekte Aussehen des Kochgeschirres dauerhaft
aufrechterhalten werden!

Das Kochgeschirr mit iiblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel, Chemikalien,
bzw. keine scharfen Gegenstande verwenden. Das Kochgeschirr AMILA kann mit speziellen Mitteln fiir
Reinigung des rostfreien Kochgeschirrs reinigen, das Reinigungsmittel CLINOX ist empfehlenswert. Das
Kochgeschirrset AMILA ist spiilmaschinenfest.

Die stark verschmutzte KochgefaBe im Wasser, bzw. im Wasser mit etwas Spiilmittel einweichen lassen.

Treten im Kochgeschirr weiBe Ablagerungen auf, kann man es mit Essig, einigen Tropfen Zitronensaft,
bzw. mit speziellem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr — Reinigungsmittel CLINOX reinigen.
Es handelt sich um abgelagerte im Wasser geloste Mineralien und die Bildung héngt von den 6rtlichen
Bedingungen und der Wasserhérte ab. Um die Bildung der weiBen Ablagerungen wesentlich zu
reduzieren, ist erst das siedende Wasser zu salzen. Die weiBen Flecken beeintréchtigen keinesfalls die
Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel dar und
kdnnen nicht beanstandet werden.

10 JAHRE GARANTIE
Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 10 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung
- StoR-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an lhren Héndler, bzw. an eine
Servicestelle, die Liste finden Sie auf na www.tescoma.com.



O m

Nous vous félicitons de I'achat d’un produit Tescoma et vous remercions de la confiance que
vous accordez a notre marque. Pour toute question, veuillez vous adresser a votre revendeur
habituel ou directement a la société Tescoma par I'intermédiaire de son site Internet
www.tescoma.com.

CARACTERISTIQUES

Les ustensiles AMILA sont fabriqués en acier inoxydable de premiére qualité, munis d’anses inoxydables
massives et larges. Les couvercles en verre résistant avec bord en inox et orifice d'évacuation pour la
vapeur permettent un contréle parfait de la cuisson. Tous les récipients sont gradués.

Les ustensiles AMILA sont équipés d'un fond sandwich extra massif. La chaleur de la cuisiniére est
uniformément transmise a I'intérieur des récipients, sans variation et bien répartie sur toute la surface
du fond. La cuisson est plus facile, le fond n'attache pas.

Le fond sandwich posséde d’excellentes qualités d’accumulation thermique, permettant de faire des
économies d'énergie. Il est possible d'éteindre la cuisiniére avant la fin de la cuisson, celle-ci continue
méme a faible puissance. Les plats gardés dans les récipients restent chauds plus longtemps.

Les ustensiles AMILA sont fabriqués de facon a supporter une utilisation intensive et de longue durée
et sont conformes a I'ensemble des exigences relatives a une cuisson saine, confortable et économique.

Lesustensiles AMILA conviennent pour tous les types de cuisiniéres: a gaz, électriques, vitrocéramiques
etainduction.

CUISSON DANS LES USTENSILES AMILA

Mettez la cuisiniére au maximum uniquement en début de cuisson, puis continuez a puissance faible,
éventuellement moyenne.

Eteignez la cuisiniére en avance, avant la fin de la cuisson, exploitez les propriétés d’accumulation
thermique du fond sandwich.

Choisissez la plaque de cuisiniére de dimension adaptée, le diamétre de la plaque doit étre égal ou
inférieur a celui du fond de I'ustensile, les flammes du brdleur ne doivent jamais dépasser les bords du
fond du récipient — en effet, les anses pourraient étre briilantes au toucher, voire étre endommagées.

Ne jamais chauffer un récipient vide !

ATTENTION!

Lors d'un chauffage prolongé de récipients vides ou insuffisamment remplis, une coloration violette
ou brune peut apparaitre a la surface des parties métalliques. Cette coloration n'affecte pas la
fonctionnalité ou I'innocuité des ustensiles, ne révele pas un défaut de fabrication et ne peut pas faire
I'objet d'une réclamation.

SOIN ET ENTRETIEN DES USTENSILES AMILA

Nettoyez soigneusement et essuyez les ustensiles avant leur premiére utilisation. Cuisinez toujours dans
des ustensiles bien propres, c'est de cette maniére qu'ils garderont longtemps leur bonne apparence !

Nettoyez les ustensiles avec des produits courants, n'utilisez jamais de substances agressives, de
produits chimiques ou d’objets tranchants. Les ustensiles AMILA peuvent étre nettoyés avec des
produits spéciaux pour ustensiles en inox, nous recommandons idéalement le produit de nettoyage
CLINOX. Les ustensiles AMILA peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Faites tremper les récipients fortement encrassés dans I'eau ou dans un mélange d'eau et de produit
vaisselle.

Si des dépdts blanchétres apparaissent a l'intérieur des récipients, nettoyez-les avec du vinaigre,
quelques gouttes de jus de citron ou un produit spécial pour inox, comme le produit de nettoyage
CLINOX. Il s'agit de dépdts des sels minéraux contenus dans |'eau et leur formation dépend des conditions
locales et de la dureté de I'eau. L'apparition des dépots blanchatres peut étre limitée significativement
ensalant I'eau seulement lors de I'ébullition. Les taches blanchatres n'affectent cependant en aucun cas
lafonctionnalité et I'innocuité des ustensiles, ne révelent pas un défaut de fabrication et ne peuvent pas
faire l'objet d’une réclamation.

10 ANS DE GARANTIE
Ce produit bénéficie d'une garantie de 10 ans, a compter du jour de vente.
La garantie ne couvre pas, par principe, les cas suivants :

- le produit a fait I'objet d‘un usage non conforme au Mode d’emploi
- les défaillances ont été provoquées par un choc, une chute ou une manipulation incompétente
- e produit a fait 'objet de réparations et modifications non autorisées.

En cas de réclamation Iégitime, veuillez vous adresser a votre revendeur ou a I'un des centres de
maintenance, dont une liste est disponible a 'adresse: www.tescoma.com.



it) Pentole AMILA

Ci congratuliamo con voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto
Tescoma. Per qualsiasi informazione, potete contattare il vs. rivenditore o direttamente
Tescoma al sito web www.tescoma.com.

CARATTERISTICHE

Le pentole AMILA sono prodotte in acciaio inossidabile di alta qualita, con solide ed ampie impugnature
in acciaio inossidabile. I coperchi in vetro e acciaio inossidabile con un foro per il vapore consentono di
controllare perfettamente il processo di cottura; ogni recipiente & provvisto di una scala graduata per
misurare i liquidi contenuti.

Le pentole AMILA sono provviste di un fondo sandwich extra spesso. Il calore viene continuamente
trasferito dal piano cottura ai recipienti di cottura senza alcuna variazione grazie allo speciale fondo.
Cucinare con le pentole AMILA diventa pil facile.

Il fondo sandwich trattiene perfettamente il calore, consentendo cosi di risparmiare energia. La fonte
di calore puo essere spenta prima della fine del processo di cottura senza alterare lo stato di cottura degli
alimenti. Gli alimenti nei recipienti preservano la loro temperatura per lungo tempo.

Le pentole AMILA sono concepite e prodotte per un utilizzo intenso e prolungato nel tempo e per
andare incontro alle esigenze di una cottura salutare, comoda ed economica.

Le pentole AMILA sono adatte a tutti i tipi di piani cottura: gas, elettrico, vetroceramica ed induzione.

CUCINARE CON LE PENTOLE AMILA

Impostare |a fonte di calore al massimo solo nella fase iniziale del processo di cottura e regolarla bassa
o media durante il restante processo di cottura.

Spegnere la fonte di calore in anticipo prima della fine del processo di cottura; sfruttare le
caratteristiche di trattenimento di calore del fondo sandwich.

Assicurarsi che la misura del fornello non sia pit grande del diametro del fondo della pentola ed evitare
che la fiamma i allarghi oltre il fondo — se cio si verifica, i manici potrebbero bruciarsi o rovinarsi.

Non scaldare pentole vuote!

ATTENZIONE!

Quando vengono surriscaldati per lungo tempo recipienti vuoti o con poco contenuto all'interno, potrebbero
comparire macchie rossastre o marroni sulla superficie della pentola. Queste macchie non compromettono
il corretto funzionamento della pentola, non rappresentano un pericolo per la salute, quindi non possono
essere considerate come oggetto di reclamo.

PENTOLE AMILA CURA E MANUTENZIONE

Lavare ed asciugare accuratamente prima del primo utilizzo. Per preservare I'aspetto, cucinare sempre in
pentole pulite!

Pulire con normali detergenti, non usare sostanze aggressive, prodotti chimici ed oggetti affilati. Le pentole
AMILA possono essere pulite utilizzando speciali detergenti per la pulizia dell'acciao — raccomandiamo
CLINOX per un migliore risultato. Le pentola AMILA sono lavabili in lavastoviglie.

Lasciare in ammollo le pentole in acqua o acqua con detergente se eccessivamente sporche.

Potrebbero comparire macchie bianche nella superficie interna, utilizzare aceto, gocce di limone o lo
speciale detergente CLINOX per la pulizia dellacciaio. Le macchie sono causate da sedimenti minerali
presenti nell'acqua e la loro formazione dipende dalla qualita e dalla durezza dell'acqua. Per evitare
un'eccessiva formazione di macchie, aggiungere sempre il sale solo dopo che I'acqua ha gia raggiunto la
fase di ebollizione. Le macchie bianche non compromettono il funzionamento della pentola e non sono
dannose per la salute. Dato che non rappresentano un difetto, non possono essere considerate come
oggetto di reclamo.

GARANZIA 10 ANNI

A questo prodotto viene applicato un periodo di garanzia di 10 anni dalla data di acquisto. La garanzia non
copre i sequenti difetti:

- causati da un utilizzo improprio non compatibile con le Istruzioni per I'uso
- causati da un urto, caduta o errato maneggiamento
- causati da riparazioni non autorizzate, o alterazioni apportate al prodotto.

In caso di reclami giustificati contattare il proprio rivenditore o uno dei centri servizio; per I'elenco
consultare il sito web www.tescoma.com.



(es)  Bateria AMILA

Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma. Si lo
necesita, por favor, contacte con su proveedor o con Tescoma en www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

La bateria AMILA estd fabricada en acero inoxidable de primera calidad, con slidas y amplias asas de acero
inoxidable. Las tapas de vidrio/acero inoxidable con orificio para el vapor permiten un perfecto control del
proceso de coccion; cada recipiente tiene una escala para medir.

La bateria AMILA estd provista con un fondo sandwich extra grueso. El calor se transfiere desde la
placa al recipiente continuamente sin variacion y equitativamente por todo el fondo. Cocinar es mas facil,
evitando quemados indeseados.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de retencion de calor, lo que permite ahorrar
energia. La placa/fuego puede ser apagada antes de terminar la coccion y sigue siendo eficaz incluso si
se pone a fuego/calor bajo. Los alimentos en los recipientes mantienen la temperatura durante bastante
tiempo.

La bateria AMILA estd fabricada para satisfacer las demandas de un uso intenso y prolongado y cumple
todas las exigencias para una cocina saludable, cémoda y econémica.

La bateria AMILA es adecuada para todo tipo de placas: gas, eléctrica, vitroceramica e induccion.

COCINAR EN LA BATERIA AMILA

Seleccionar la placa/fuego al maximo sélo durante la fase inicial de coccién y reducir a bajo o medio
fuego/calor durante el proceso de coccion.

Apagar el fuego/calor antes de terminar la coccion; aprovechar las propiedades de retencion de calor
del fondo sandwich.

Asegurese que el tamaiio del fuego/calor no excede del didmetro del fondo del recipiente y evite que la
llama sobresalga por el fondo — si ésto sucede, las asas podrian quemar e incluso sufrir dafios.

Nunca caliente una olla vacia!

AvIso!

Cuando se calientan recipientes vacios o con poco contenido en el fuego/calor durante mucho tiempo,
pueden aparecer manchas ptrpura o marrones en la superficie metdlica. Estas manchas no afectan al
correcto funcionamiento, no representan un peligro para la salud o defecto y no pueden ser reclamadas.

BATERIA AMILA MANTENIMIENTO Y CUIDADO

Lavar y secar bien antes del primer uso. Para preservar una apariencia perfecta, siempre cocinar en una
placa adecuadamente limpia!

Limpiar con detergentes normales, nunca utilizar sustancias agresivas, quimicas ni objetos cortantes.
La bateria AMILA se puede limpiar utilizando agentes especiales para acero inoxidable — nosotros
recomendamos CLINOX para un excelente resultado de limpieza. La bateria AMILA es apta para
lavavajillas.

Dejar a remojo sila olla estd excesivamente sucia en agua o en agua con detergente.

Si aparecen manchas blancas en la superficie interior, utilizar vinagre, gotas de limon o el agente de
limpieza especial CLINOX para acero inoxidable. Las manchas son consecuencia de los sedimentos
minerales presentes en el agua y su formacion depende de la calidad y dureza del agua local. Para prevenir
la formacidn excesiva de manchas blancas, siempre afadir la sal solo después de que el agua empiece
a hervir. Las manchas blancas no afectan al funcionamiento de la olla y no son perjudiciales para la salud.
No representan un defecto y por tanto no pueden ser reclamadas.

GARANTIA DE 10 ANOS
Se aplica una garantia de 10 afios a este producto desde la fecha de compra.
La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de uso
- resultado de un impacto, caida o manipulacién
- debidos a reparaciones no autorizadas, o alteraciones, del producto.

En caso de queja justificada por favor contacte con su distribuidor o con el servicio técnico; para una lista
por favor remitase a www.tescoma.com.



(pt)  Trem de cozinha AMILA

Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma.
Se necessitar, por favor contacte o seu representante ou a Tescoma em www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

0 trem de cozinha AMILA é fabricado em aco inoxiddvel de excelente qualidade, com pegas sélidas
eamplas. As tampas em vidro/aco inoxiddvel com abertura de libertacdo de vapor permitem o controlo
perfeito sobre o processo de cozedura. Todos os tachos e panelas tém escala interior para facilitar
amediao.

0 trem de cozinha AMILA vem prevenido com fundo térmico extra grosso. O calor é transferido do
fogdo para o fundo dos tachos e panelas de forma continua, sem variagdes e uniformemente. Cozinhar
torna-se mais facil, sem as indesejaveis refeicoes queimadas.

0 fundo térmico tem a excelente propriedade de reter o calor o que ajuda a economizar energia.
0fogdo pode serdesligado antes de ter terminado o tempo normal de cozedura e mantém-se
eficiente mesmo que esteja no minimo. Os alimentos guardados nos tachos e panelas conservam a sua
temperatura por longos periodos de tempo.

0trem de cozinha AMILA foi fabricado de forma a satisfazer as exigéncias do usointenso e prolongado
e cumpre todos os requisitos colocados pela cozinha saudavel, confortavel e economica.

0trem de cozinha AMILA é adequado a todos os tipos de fogao: gds, eléctrico, vitroceramica e indugao.

COZINHAR COM 0 TREM DE COZINHA AMILA

Colocar a temperatura do fogao no méximo sé na fase inicial do cozinhado e durante o processo de
cozedura baixar para médio ou minimo.

Antecipadamente desligue a temperatura do fogao, antes de terminar o tempo normal de
cozedura. Faca uso da propriedade de reter o calor do fundo térmico.

Verifique se o tamanho do disco do fogdo néo excede o didmetro do fundo do tacho ou panela
e evite que a chama se expanda para fora do fundo — se isso acontecer, as pegas podem-se queimar
eficar danificadas.

Nunca aqueca um tacho ou panela vazios!

ATENCAOQ!

Podem aparecer na superficie em metal manchas castanhas ou purpura quando se cozinha por longos
periodos de tempo em tachos e panelas vazios ou com pouco contetido. Estas manchas nao afectam
o perfeito funcionamento dos tachos e panelas, ndo sao prejudiciais a satide e ndo sao um defeito, pelo
que ndo podem ser reclamadas.

TREM DE COZINHA AMILA MANUTENGAO E LIMPEZA

Lavar e secar muito bem antes da primeira utilizacdo. Para preservar permanentemente a sua boa
aparéncia, cozinhe sempre em tachos e panelas devidamente limpos!

Lavar com detergentes normais, nunca utilizar substancias agressivas, quimicos ou objectos afiados.
0 trem de cozinha AMILA pode ser limpo utilizando para o efeito o agente de limpeza especial para
aco inoxidavel — nds recomendamos CLINOX pelos excelentes resultados de limpeza. O trem de cozinha
AMILA pode ir a maquina de lavar louca.

Se 0s tachos e panelas estiverem muito sujos deixe-os de molho em dgua com detergente.

Podem aparecer manchas brancas no interior dos tachos e panelas, para as limpar use vinagre, gotas
de limdo ou 0 agente especial de limpeza de aco inoxidavel CLINOX. As manchas sao causadas pelos
sedimentos minerais presentes na dgua e a sua formacao depende da qualidade e dureza da dgua
local. Para prevenir o aparecimento excessivo dessas manchas acrescente o sal a dgua de cozedura s6
depois de esta comecar a ferver. As manchas brancas néo afectam o perfeito funcionamento dos tachos
e panelas e ndo sdo prejudiciais a salde. Nao representam qualquer defeito, pelo que ndo podem ser
reclamadas.

10 ANOS DE GARANTIA
0 periodo de garantia de 10 anos inicia-se na data da compra do produto.
A garantia nao cobre o sequinte:

- Utilizagdo inadequada incompativel com as Instruges de utilizacao.
- Danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada.
- Reparagdes ndo autorizadas e ou alteragoes feitas ao produto.

Para reclamagoes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico
Tescoma. Para obter mais informacdes por favor vd a www.tescoma.com.
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Gratulujemy zakupu wyrobu Tescoma i dzigkujemy za zaufanie do naszej firmy. W razie
potrzeby prosimy zwrocic sie do sprzedawcy wyrobu lub bezposrednio do firmy Tescoma za
posrednictwem www.tescoma.com.

CHARAKTERYSTYKA

Garnki AMILA wykonano z pierwszorzednej stali nierdzewnej i wyposazono w masywne, szerokie uchwyty
ze stali nierdzewnej. Pokrywka ze stali nierdzewnej i szkta z otworem dla pary umozliwia doskonaty
kontrole gotowania. Wszystkie garnki posiadaja podziatke do odmierzania.

Garnki AMILA wyposazono w wyjatkowo grube dno wielowarstwowe. Ciepto z kuchenki przekazywane
jest do wnetrza garnka w sposob ciagty, bez skokéw oraz réwnomiernie poprzez caty ptaszczyzne dna.
Gotowanie jest fatwe, potrawy nie przywieraja do dna.

Dno wielowarstwowe znakomicie akumuluje ciepto, co gwarantuje oszczednos¢ energii. Kuchenke
mozna wyfaczy¢ z wyprzedzeniem jeszcze przed ukoriczeniem gotowania, ktdre jest w dalszym ciagu
kontynuowane nawet po przetaczeniu palnika na niska moc. Potrawy w garnkach przez dtuzszy czas
zachowuja whasciwa temperature.

Garnki AMILA wykonano w sposdb gwarantujacy intensywne i diugie uzytkowanie oraz spetniajacy
wszelkie wymogi stawiane zdrowemu, komfortowemu i oszczednemu gotowaniu.

W garnkach AMILA mozna gotowac na wszystkich typach kuchenek — gazowych, elektrycznych,
z plyta ceramiczng i indukcyjnych.

GOTOWANIE W GARNKACH AMILA

Kuchenke ustawi¢ na maksimum tylko na poczatku gotowania, nastepnie przefaczyc ja na moc niska,
maksymalnie Srednia.

Kuchenke nalezy wytaczac z wyprzedzeniem jeszcze przed ukoriczeniem gotowania i w ten sposéb
wykorzystac whasciwosci dna wielowarstwowego gromadzacego i zatrzymujacego ciepto.

Nalezy dobierac wiasciwa wielkos¢ plytki grzejnej, jej Srednica musi by¢ identyczna lub mniejsza
od Srednicy dna garnka. Ptomien palnika nie moze siegac poza krawedZ dna garnka, poniewaz wowczas
uchwyty moga parzy¢ w dtonie lub moga zostac uszkodzone.

Zabrania si¢ podgrzewania garnkoéw pustych!

UWAGA!

Przy dtuzszym podgrzewaniu garnkéw pustych lub niewystarczajaco napetnionych, na powierzchni czesci
metalowych moga pojawic sie plamy fioletowe lub brazowe. Plamy te w najmniejszym nawet stopniu nie
ograniczaja funkcjonalnosci wyrobu, nie zagrazaja zdrowiu, nie stanowia wady wyrobu i nie moga by¢
przedmiotem reklamacji.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE GARNKOW AMILA

Przed pierwszym uzyciem nalezy gamki doktadnie umy¢i wytrze¢ do sucha. Gotowac zawsze w naczyniach
czystych, poniewaz tylko w ten sposéb mozna przez dugi czas zachowac ich dobry wyglad!

Do czyszczenia gamkow uzywac zwykte $rodki do mycia naczyri, unikac stosowania substancji
agresywnych, chemikaliow i przedmiotow ostrych. Garnki AMILA mozna czysci¢ za pomocg specjalnych
srodkow do czyszczenia naczyn ze stali nierdzewnej, takim idealnym $rodkiem jest CLINOX. Garnki AMILA
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Mocno zabrudzone garnki pozostawic do odmokniecia w wodzie lub roztworze wody i detergentu.

Jezeli we wnetrzu garnkow pojawia sie biate osady, nalezy usunac je octem, kilkoma kroplami cytryny lub
za pomocg specjalnego Srodka do czyszczenia naczyn nierdzewnych CLINOX. Chodzi o osady mineratéw
zawartych w wodzie i ich ilos¢ uzalezniona jest od miejscowych warunkéw oraz twardosci wody.
Powstawanie biatych osadow mozna znaczaco ograniczy¢ przez dodawanie soli dopiero do potrawy
wrzacej. Biate osady w najmniejszym nawet stopniu nie ograniczaja funkcjonalnosci wyrobu, nie zagrazaja
zdrowiu, nie stanowia wady wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamacj.

GWARANCJA 10-LETNIA
Niniejszy wyréb objety jest gwarancja 10-letnia rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy.
Gwarangja nie obejmuje usterek spowodowanych:

- niezgodnym z Instrukgja uzytkowaniem wyrobu
- uderzeniem, upadkiem lub niewtasciwym uzytkowaniem
- nieautoryzowanymi naprawami wyrobu i wprowadzonymi zmianami.

7 uzasadniong reklamacjg prosimy zwrdci¢ sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego punktu
serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.com.



B0 ey

BlahoZelame k zakiipeniu vyrobku Tescoma a dakujeme za ddveru prejavent nasej
znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma
prostrednictvom www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Riady AMILA st vyrobené z prvotriednej nehrdzavejlicej ocele s masivnymi a Sirokymi nerezovymi
Gchytkami. Sklonerezové pokrievky s otvorom pre paru umoziiujd dokonalu kontrolu varenia, vietky
riady majd odmeriavaciu stupnicu.

Riady AMILA st opatrené extra silnym sendvicovym dnom. Teplo zo sporéka je odovzddvané
dovndtra nddob plynule, bez vikyvov a rovnomerne po celej ploche dna. Varenie je jednoduchsie, bez
neziaduceho pripalovania.

Sendvicové dno md vynikajice termoakumulaéné vlastnosti, ktoré umoziiuji tsporu energie.
Spordk je mozné vypinat s predstihom pred ukoncenim varenia, varenie prebieha i pri nizkom vykone
sporaku. Pokrmy ponechané v riade si dihsie uchovaju svoju teplotu.

Riad AMILA je vyrobeny tak, aby vyhovel ndrokom na intenzivne a dlhodobé pouzivanie a spifia
vSetky poziadavky kladené na zdravé, komfortné a tisporné varenie.

Riad AMILA je vhodny pre vietky typy spordkov: plynové, elektrické, sklokeramické a indukcné.

VARENIEV RIADE AMILA

Spordk nastavte na maximum len na zaciatku varenia, potom pokracujte na nizky, maximalne stredny
vykon sporaku.

Sporék vypinajte s predstihom este pred ukoncenim varenia, vyuZivajte termoakumulacné vlastnosti
sendvicového dna.

Volte spravnu velkost platnicky, priemer platnicky musi byt rovnaky alebo mensi, nez je priemer
dna nadoby, plamen horéka nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu — v takom pripade mozu tchytky
pélit, pripadne méze dojst k ich poskodeniu.

Prazdne riady nikdy nezohrievajte!

POZOR!

Pri dlhodobom prehrievani prézdnych alebo nedostatocne naplnenych nadob sa méze na povrchu
kovovych Casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto zafarbenie neobmedzuje funk¢nost ¢i zdravotni
nezdvadnost riadu, nie je chybou vyrobku a nemdze byt predmetom reklamécie.

UDRZBA A STAROSTLIVOST 0 RIADY AMILA

Pred prvym pouzitim riady dokladne umyte a vytrite do sucha. Varte vzdy len v dobre vycistenom riade,
len tak zachovate jeho dobry vzhlad trvale!

Riady cistite beznymi Cistiacimi prostriedkami, nikdy na Cistenie nepouZivajte agresivne latky,
chemikélie a ostré predmety. Riady AMILA mozno cistit Specidlnymi prostriedkami na Cistenie
nerezového riadu, ako idedlne odporticame Cistiaci prostriedok CLINOX. Riady AMILA moZno umyvat
vumyvacke nariady.

Silne zneistené riady nechajte odmocit vo vode ¢i roztoku vody so saponatom.

Ak sa objavia vo vndtri riadu biele usadeniny, vycistite ich octom, niekolkymi kvapkami citrénu alebo
$pecidlnymi pripravkami na nerezové riady, Cistiacim prostriedkom CLINOX. Ide o sedimenty minerélov
obsiahnutych vo vode a ich tvorenie je zavislé na miestnych podmienkach a tvrdosti vody. Tvorbu
bielych usadenin vyrazne obmedzite solenim az do vriacej vody. Biele Skvrny vobec neobmedzuju
funkénost ¢i zdravotnd nezdvadnost riadu, nie si chybou vyrobku a nemdzu byt predmetom reklamécie.

10 ROKOV ZARUKA
Na tento vyrobok je poskytovana 10-ro¢nd zaruka, pocnic diiom predaja.
Zaruka sa zdsadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Ndvodom na pouZitie
- zdvady boli sposobené iderom, pddom ¢ neodbornou manipuléciou
-na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy azmeny.

V pripade oprévnenej reklamécie sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na niektoré zo servisnych
stredisk, zoznam na www.tescoma.com.



(Yu)  Nocyaa AMILA

Mo3apasnsem ¢ npuobperennem nsgenus Tescoma u Gnarogapum 3a aoBepue, okasaHHoe
Hawweil mapke. B cnyuae Heo6xogumocTy o6palaiitech K cBoemy NpoAaBLy UKW B KOMNAHUIO
Tescoma nocpefcTBOM Www.tescoma.com.

XAPAKTEPUCTUKA

Mocyna AMILA v3roToBAeHa 13 BbICOKOKAYeCTBEHHOIN HepKaBetoLLEi CTaiy, CUTbIMY LIMPOKIMI py4KaMin
113 HepxaBelolLedt ctan. KpblLwki U3 CTeKna/HepaBeloLLeli CTany ¢ 0TBepCTvIeM ANA napa no3BonswT
MpeKpacHo KOHTPONMPOBAT NPOLECC IPUTOTOBAEHINA MALLIM; KaXJas eMKOCTb CHabeHa MepHOIi LKanoil.

Mocyna AMILA cHabxeHa SKCTpa TONCTbIM MHOFOCIOIMHBIM AHOM. CKBO3b AHO TeN0 HenpepbiBHO
nepesaeTca oT NAUTbI B eMKOCTb NMOCYAbI PaBHOMEPHO U 6e3 u3MeHeHMil. MpurotosnieHre CTaHoBUTCA
npoLLie, 6e3 HexenateNbHoro nepeBapuBaHIA.

MHorocnoiiHoe AHO 06/1aA3€T OTAMYHbIMU CBOMCTBAMM COXPAHEHMs TENAa, YTO N03BONAET SKOHOMUTD
3Hepruto. [uTa MoXeT ObiTb BbIK/I0YEHa 0 0KOHYHIA POLIECca NPUTOTOBAEHNA U MPOLLECC HArpeBaHMA
ocTaeTca 3GEKTUBHBIM Aaxe npu pabote NAUTLI Ha Manoii MOLHOCTK. TTMLLA, OCTaBNEHHaA B EMKOCTH
COXPAHSIET TeMNEPaTypy NPOLOMKMTENIHOE BPEMS.

Mocyna AMILA n3rotoBneHa Tak, utobbl y40BNeTBOPUTb NOTPEOHOCTL YACTOFO U AAUTENLHOTO
npuMeHeHus, a TakXe NoTpe6HOCTY B YA06HOM M IKOHOMUYHOM NPUTOTOBNIEHUY 3A0POBOI ML,

Mocyaa AMILA noaXoAuT AnA BCeX TUMOB MANUT: Fa30BbIX, INEKTPUYECKNX, CTeKNOKepamMuyecKux
M IHAYKLWOHHBbIX.

MPUrOTOBJIEHUE MALLIW B NOCYAE AMILA

Bkntouaiite nAMTY Ha MaKcUManbHYK MOLLHOCTb TONbKO B HaYanbHOIl (pase MpuUroToBneHus
11 NIOZLAEPXKNBAITE TONBKO HU3KYH0 MO0 CPEAIHIOK MOLLHOCTb Jasee B NPOLIECCe NPUroTOBIEHNS MALLM.

BbIKnloyaiiTe NANTY 3apaHee [10 0KOHYAHVA NPOLECCa NPUroToBEHNS; UCNONb3YiiTe CBOCTBA
COXPAHEHWA TENfa MHOTOCTIOIHOTO iHa.

YbeauTech, 4To pasmep o4ara MAIMTI He NIPeBbILLAET ANAMETP AHa N0Cy/bl U 30eraiiTe BbIX0AA NIaMeHN
3a npefienibl AHa NOCY/bl — B TaKMX Clyyasx MOXET NPOU30WTI Bo3ropakue, Nnbo Aaxe noBpexzeHue
pyuex.

Hukorpa He HarpeBaiiTe nyctyio nocyay!

BHUMAHMUE!

Mpu neperpeBaHnn NYCTbIX EMKOCTENl, MO0 eMKOCTEl C HEOONbLIAM KOMMYECTBOM MU HA MANTe
NPOAOTKUTENbHII NEPU0Z BPEMEHM, Ha METanayeckoil MBEPXHOCTI MOryT MOABAATLCA NMNOBbIE NGO
KOpUuHeBble NATHA. Takue NATHA He BAMAIOT Ha KayecTBo PaboTbl 1 He NPeACTaBAAIOT Yrpo3y 3A0POBbIo,
Takum 06pa3om He MOryT BbiTb MpebABAEHbI POU3BOANTENIH B KAUECTBE MPETEH3MM.

MOCYAA AMILA, OBCYXKUBAHUE NYX0[

I'Iepe;.] NepBbIM NpUMeHeHNeM TLLaTeNIbHO BbIMOIATE 1 BbITpUTE HaCyXo. [lna noctoAHHoro noanepxaHua
XOPOLLUEro BHeLLHero Biaa, Bceraa rotoBbre B TLATEIbHO BbIMbITOI nocyue!

MbITb cnesyeT 06bIYHbIMI MOIOLLMMY CPEACTBAMM, He UCMOMb3YiTe arpeccuBHble BELLECTBA, XMMUKATbI
n octpble npeametbl. Mocygy AMILA MOXHO UnCTUTL NPU NOMOLLYM CMELMaNbHbIX CPeacTB ANA
HepiaeloLLieli cranv — Mbl pekomenyem CLINOX ana xopoLumx pesynbratos. Mocyay AMILA MOXHO MbITb
B N10CYJ0MOEYHOI MaLUKHe.

Tocyny ¢ cunbHbIMM 3arpA3HEHNAMK HeobX0AMMO 3aMauBaTb B Bozie 11160 B BOJie C MOIOLLUM (PeACTBOM.

Mpv noABneHMM Genbix NATEH Ha BHYTPeHHeli NOBEPXHOCTIA MOCY/AbI, MCMONb3YiiTe YKCYC, COK NMMOHA
7M60 CnewumanbHoe uncTALLee CPeACTBO ANA 3Lennil u3 Hepxaseloleil crani CLINOX ana ux oumieHns.
TaKue NATHa BbI3BaHbI HaNMUMeEM B BOZie MUHepallbHbIX BELLECTB, U 11X 00pa30BaHie 3aBIUCUT OT KauecTBa
11 KeCTKOCTI MeCTHOI BoZibl. B n36€xaHue 3nuLIHero noasneHua 6enbix nateH Beeraa Aobasnaiite conb
TONbKO NOC/e 3aKunaHua Bofbl. Takie Genble NATHA He BAMAKT Ha KauecTBo paboTbl 11 He NpeACTaBNAIOT
yrpo3y 370poBblo. Takm 00pa3om, OHU He ABAAKTCA JedeKToM W He MOryT ObiTb NpefbABMEHbI
TIPOU3BOAMTENIO B KAUECTBE MPETEH3MM.

TAPAHTUA 10 NET
TapaHTwiiHblii nepuoa B 10 1T NpUMeHAETCA K JAHHOMY NPOAYKTY C MOMEHTa NOKYMKM.
[apaHTyiA He NOKPbIBAET CefytoLLe AedieKTbl, MOABMBLUMECH:

- BCNe/ICTBUE HEHAZNeXaLLero UCnoab30BaHuA, He COOTBETCTBYIOLLEro ykazaHuam B MIHCTpyKLua no
nCnonb30BaHuo

- B pe3ynbTare yaapa, naaeHna, iMbo HenpasunbHOro 06paLLeHmna
- BUTEAACTBYE HECAHKLIMOHPOBAHHOTO PEMOHTA, 60 M3MEHeHMiA NpoayKTa.

B Cnyyae nofaymn (I'IpaBE)J,J'IVIBOVI NpeTeH3un (BA3bIBAITECH C npozaasuom nmbo ofHUM 13 (ePBUCHBIM
LIEHTPOB; CMICOK CEPBUCHBIX LLEHTPOB MOXHO HaliTh Ha www.tescoma.com.
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